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Ospitalita, apre in Egitto
la prima Scuola italiana

Formazione

Iniziativa del Piano Mattei
Santanché; «Diamo un
futuro ai giovani egiziani»

Una Scuola italiana di ospitalita in
Egitto per formare i primi novanta-
sei studenti che si specializzarono
nellagestione del food & beveragee
delleattivita di cucinae nellagestio-
nedell'esperienzadell’ospite.L’ini-
ziativa, nata nel contesto del Piano
Mattei per I’Africa per sostenere il
settore turisticolocale e internazio-
nale, & frutto diunaccordosiglatoin
occasione della visita ufficiale a
marzo scorso al Cairo della presi-
dente del Consiglio Giorgia Meloni,

A sette mesi dal Memorandum
ofunderstandingil progetto viene
inaugurato oggi a Hurghada, sul
Mar Rosso egiziano, grazie alla col-
laborazione tra il ministero del Tu-
rismo con Scuolaitaliana di ospi-
talita (Fondazione Cdpe TH Resor-
ts), Federturismo Confindustria,
I’Ambasciata d’Ttalia in Egitto, Pi-
ckAlbatros Holding e il ministero
del Turismo egiziano.

«Diamo daoggiun futuronuovo
ai giovani egiziani - ha dettoil mini-
strodel Turismo Daniela Santanche
-che potranno cosiricevere unafor-
mazionedialtolivello, grazieado-
centie formatoriitaliani,acquisen-
doerafforzandolecompetenzenel
settore del turismo per migliorare
cosile loro opportunita dilavoro e
andare incontro allarichiesta difor-
za lavoro gualificata, anzitutto in
Egitto ma anche inItalia, in partico-
lare fruendodelle norme che favori-
sconolimmigrazione del personale
formato all’estero».

Nell’ultimo decreto flussile quo-
teriservate al turismosono passate
dasomilaassmilaequelleriserva-
tealleassociazioni dicategoriadel
comparto da 32mila a 37mila. Il
programma formativo della scuola
in un paese che lo scorso anno ha
registrato 14,91 milioni diarriviin-
ternazionali (dati Unwto) sisvilup-
pera in due fasi: la prima parte con-
siste in lezioni teoriche (285 ore
nellasede di Hurghada) con coordi-
namento, pianificazione didattica
e docenze principali italiani; nella
seconda fase di esperienza pratica
glistudenti parteciperannoastage
presso aziende del settore.

—R.Fe.
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